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Rechts

La Mirande heeft
nog altijd de
grandeur van een
barok paleis

Dankzij de huidige eigenaars, de
familie Stein, die het huis in 1987
kocht, zijn zowel de grandeur van
het barokke paleis als alle prak-
tische functionaliteiten van een
modern luxchotel overal aanwezig.
Al is alle techniek door architect
Frangois Joseph Graf onzichtbaar
voor het oog en zeer vernuftig
weggewerlkt, De tv, dat onooglijlke
onding waar menig designer rade-
loos van wordt, is hier weggewerkt
in een “anticke” spiegel boven de
schouw. Zo blijft de 18e-eeuwse
idylle van de 32 kamers (26 in

het hoofdgebouw, zes in de tuin)
intact. Van het antieke behang, dat
speciaal voor La Mirande opnieuw
in productie werd genomen, tot

de krakende eiken parketvloeren,
het carraramarmer en de tapijten,
tot de handbeschilderde houten
panelen en de vloertegels uit Mont-
pellier; alles Idopt en is tot in detail
doorgevoerd.

De zeer ingrijpende en logischer-
wijs zeer kostbare renovatie nam
drie jaar in beslag. Sinds de her-
opening huist La Mirande niet
alleen gasten, maar tevens een
omvangrijke collectie kunst en
antick, waaronder veel oude
meesters en bijzonder keramielk.

Een fijne plek om dit alles op je

in te laten werken is de overdekte
patio, waar dagelijks een after-
noon tea geserveerd wordt. Ook
zeer de moeite waard: in de oude
keuken met origineel 19e-ceuws
fornuis worden twee keer per week
kooklessen en gemeenschappe-
lijke diners georganiseerd. In

de als woonkamer ingerichte bar

ga je, zodra de zon ondergaat,
vanzell terug in de tijd.

Bestorming van de hemel

In de geest van de vorige bewoners
die, vroom als ze waren, genoten
van de “kleine geneugten” des le-
vens, doen we ons in de met rozen
omzoomde binnentuin tegoed aan
verfrissende heerlijlcheden uit het
Rhonedal die worden geserveerd
met een fijne selectie bites. Al kun
je hier in deze tuin der lusten moei-
teloos alle besef van tijd vergeten:
vergeet vooral niet te boelken in
het gourmetrestaurant van La
Mirande,

Alleen al vanwege chef Florent Geh
Pietravalle, getraind onder topchef  gemarineerde
Pierre Gagnaire, is La Mirande makreel met

citrusvruchten

wat ons betreft na het Palais des
vah chef Florent

Papes en de Pont Saint-Bénezet pietravalle

(beter bekend als Pont d’Avignon),

de derde topattractie van de stad, ~ Linksboven

Pietravalle serveert geen gerech- Aftainaantedin
otk geen g La Mirande

ten: hij componeert hemelse
symfonieén. Klaterende liefdes-
liederen, geinspireerd op de
schatten uit de Provence, maar
met zoveel finesse, raffinement

en tederheid gebracht, dat we er
verliefde blosjes van op de wangen
lregen. Ook zonder de aanwezig-
heid van pausen en kardinalen
blijft dit een hemelse plek!
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